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漬物メーカーの産業力促進や地域の漬物文化の価値づくりだけで
は無く、日本の伝統的な食文化「 TSUKEMONO（漬物）」を広
めることを目的に、漬物業界の一大イベントとして開催。
もっとも歴史ある加工･保存食品として、「漬物」の価値・魅力を

12万人を超える一般消費者に正しく伝え PR しました。
決勝大会（最終審査）においては、約1,000名の一般来場者および
専門家･有識者で構成される審査委員会が実食審査を実施し、
グランプリ、準グランプリ他、各賞が決定しました。

開 催 実 績
名 　称 ● 漬物グランプリ2019（第12回ホビークッキングフェア内）
日 　時 ● 2019年4月25日（木）～27日（土）10:00～18:00
　　　　　　※ 最終日は17:00まで
会 　場 ● 東京ビッグサイト 西4ホール
　　　　  「第12回ホビークッキングフェア2019」内特設会場

来場者数 ● 125,428名（3日間合計）
主 　催 ● 全日本漬物協同組合連会
特別協力 ● 日本食糧新聞社（漬物グランプリ2019実行委員会事務局）

開催レポート

所在地：栃木県
受賞者：株式会社すが野

グランプリ（農林水産大臣賞）受賞

一般審査特別賞受賞

準グランプリ（農林水産省食料産業局長賞）受賞 審査委員特別賞受賞

国産塩だし生姜

トマト
マジェール

所在地：山形県
受賞者：株式会社三奥屋

蔵王
クリームチーズ
粕漬（黒）

所在地：山形県
受賞者：株式会社本長

長いもバジル

所在地：愛知県
受賞者：株式会社丸越
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住　所：岩手県
受賞者：菊池 真捺

グランプリ受賞

準グランプリ受賞 審査委員特別賞受賞

琴畑かぶの山葡萄漬け

お豆腐の
みそ漬
on ITALY

住　所：長野県
受賞者：山田 麻佐恵

森のバター鰐梨と
チーズの
粕味噌漬け

住　所：北海道
受賞者：渡部 直子

一般審査特別賞受賞
かぶらの
万能味噌
ジュレ

住　所：京都府
受賞者：高田 壮真

学生特別賞受賞

京の
彩ピクルス

住　所：京都府
受賞者：早川 翔貴



2019決勝大会アルバム

検索漬物グランプリhttp://tsukemono-gp.jp/

TEL.03-5875-8094 / FAX.03-5875-8095 / E-mail：zentsukeren@tsukemono-japan.org
〒135-0022 東京都江東区三好1-1-2 渡辺ビル

全日本漬物協同組合連合会 受付時間：9時～17時（土・日・祝は休み）

次回の日程・会場等の詳細は決定次第、公式webサイトで発表予定！ 


